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Menu

Salade de pommes de terre, mais® - Vinaigrette

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce champignons
/Boulettes végétariennes - Sauce champignons

Haricots verts Bio persillés @
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) (1Q)
Pomme Bio ©

Salade iceberg
Vinaigrette balsamique

Emincé végétal de pois Bio @ - sauce aux quatres épices
Semoule Bio @

Biiche du pilat (régional) (2]

Créme dessert chocolat HVE au lait de la ferme Chambon © @

Paté de campagne issu de porc Label Rouge®
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Poisson pané 100 % filet msc@
Epinards a la Béchamel

Vache qui rit Bio o)
Orange Bio ®

Radis rose rapé - Sauce bulgare
Hachis parmentier a la purée de betteraves Bio®

/Brandade de colin MSC a la purée de betteraves Bio®
Fromage blanc -, coulis de fruits rouges

Gateau aux pralines du chef©

Vendredi

@ L, O - D: @ ) L, O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Régional Origine France Bio Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



